Det var allt for dennf

Glom éven inte att skicka in in
bjorkobladet@bjorkofriskol
négon rast eller vid nagot anna
skicka in en lapp som ni kan 1
Bjorkobladet som finns 1 mat



mailto:bjorkobladet@bjorkofriskola.se

Innehall: Kulturdagen

Sida 3: Anslagstavlan Lordagen den 11 november var da som Bjorkds kulturforening hade sin
forsta kulturdag dar man kunde gora ganska mycket. Man kunde prova pa
Sida 4-5: Manadens ldrare cirkus, silversmide, vaxtfargning, forma i lera, det fanns en skrivarstuga

och s& kunde man gé pa

Sida 6-7: Dia de los muertos forfattarsamtal. Forfattarsamtalet
var med forfattaren Filip Landell
Sida 8-9: Mellistips som har skrivit sin debutroman
Skogshjérta, en trilogi dér forsta
Sida 10: Finn sju fel boken é&r utgiven och Filip héller
pa att skriva andra boken. Han har
Sida 11: Kulturdagen gétt pa Bjorko och jobbar som

tradgérdsmistare nér han inte
skriver. Boken Skogshjarta ar

Nu under lovet har det varit Allhelgonaafton och Halloween men négot ni inspirerad av skolans tradition
kanske inte visste ar att det har varit Dia de los Muertos, de dodas dag. Ni drakdagen. Han har varit mycket i
kan ldsa mer om det pé sidan 6-7. fijéllen och ute i naturen och en

stor del av boken ar naturen.
Det sitter nu uppe en brevlada nere i matsalen dir ni kan ldgga in
insdndare. Skriven av Ebbe Arlid

Niésta tidning kommer tyvérr inte att ha ndgon Anslagstavla men skicka

gérna in inséndare m.m. till framtida tidningar. Adressen ar
bjorkobladet@bjorkofriskola.se
Bildtext: Filip Landell
Foto: Ebbe Arlid



Finn sju fel: Anslagstavlan

%

OO SNANNNAMMLL AL s Hér kan ni se ndgra av redaktionens husdjur!
Ernst, Gosta och Pomac kommer fran Siri, Mynta
kommer fran Linn och Eno kommer fran Liv.

10.



Minadens lirare- Daniel Bergstrom

Denna ménadens intervju r med Daniel Bergstrom som &r mentor till
klass 8 och undervisar i idrott och hélsa. Vi har da stillt nidgra fragor till
honom som han har svarat pa.

Daniel valde att borja jobba pa Bjorko Friskola eftersom att foretaget som
han hade jobbat pé innan torskade och Daniel hade inget jobb. Da ringde
Mia Johansson till Daniel och beréttade att den gamla idrottsldraren hade
blivit sjukskriven. Daniel hoppade in som vikarie och efter ett tag fragade
skolan om Daniel ville jobba vidare och fa fast tjénst.

Innan Daniel borjade jobba pé Bjorko Friskola jobbade han pa
Oppenvérden. Dir jobbade han som socialpedagog och hjilpte unga med

deras psykiska méende.

Daniel tycker att elever lar sig pa bésta sétt i skolan genom att gora det sa
kul som mojligt och ha en positiv instdllning.

Niér Daniel gick i skolan tyckte han saklart om idrott. Men ockséd NO-
dmnena och de olika spraken man larde sig.

Sist men inte minst brukar Daniel spela padel och plugga
elitidrottssatsning for unga och elitiska skador.

Intervju av Linn Billenius

Kanelbullekaka
Ingredienser:
- 0,5 dl smélt smor eller margarin.
- 10 férska dadlar.
- 2igg.
- 2dl vetemjol.

- 1 tsk fiber om man vill.
- 0,5 dl mandelmjdl eller vetemj6l om man vill.
- 3 tsk kanel.
- 05 tsk kardemumma.
- 1 nypa salt.
- Ca2 msk riven kokos att toppa med.

Servera med vispad gradde.

Gor sé har:

1. Séttugnen pé 175 grader. Smélt smoret.

2. Kaérna ur dadlarna och mixa dem slétt tillsammans med dggen.

3. Hall alla ingredienser i en bunke och vispa till en smet.

4. Hall i en smord springform, ca 24 cm i diameter. In i ugnenica 11
min.

5. Lat svalna och stelna till en aning innan servering. Toppa den med
nagra kokosflingor.

Skriven av Molly Bérnstrom och Liv Karlman



Mellistips!

Leopard Blondies
Ingredienser:

(récker till ca 12 bitar)

e 50g smor eller margarin.

e 2 firska dadlar eller 1 dl
socker.

o | iagg.

e 2 dI vetemjol.

e [ nypa salt.

e 1 krm vaniljsocker.

e 4 msk chokladknappar.

Gor sa hir:

1. Sétt ugnen pa dver- och underviarme pa 180 grader.

2. Smilt smoret och kérna ur dadlarna (eller hill i sockret.) Kor dem
och lagg dgg i mixern.

3. Hall ner resten av ingredienserna, forutom choklad knapparna i
mixer och kor till en sldt smet.

4. Hall ner chokladknappar och ror runt med till exempel en
slickepott. Kl en brodform med bakplétspapper.

5. Ner med smeten i formen och in i ugnen i ca 12 min. Ta sedan ut

och lat svalna, skar i rutor och njut. Det funkar utmarkt att frysa
in,

Skriven av Molly Bérnstrém och Liv Karlman
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Foto: Moa Appleby
Bildtext: Daniel Bergstrom



Dia de los muertos

Den forsta och andra november firas Dia de los muertos, de dodas dag, pa
manga platser i virlden. Det &r inte en dag for att sorja, utan en dag for att
fira och offra till de doda i sin nérhet. De dodas dag kommer ursprungligen
fran Mexico. Sjélva hogtiden kommer fran en blandning av olika katolska
firanden, framst alla sjdlars dag och alla helgons dag, man kan &dven se
inslag frén den mexikanska ursprungsbefolkningens skordefester.

Pé de dodas dag kan man se stora offerbord med mat och dekorationer. Pa
dessa bord kan man ofta hitta blommor, férgglada silkespapper i olika
former och som dukar, andra vikta papper i olika former, fotografier av de
ddda, calaveras, rokelse och ljus, saker som den doda har tyckt om, mat
och dryck och ett speciellt brod, pan de muerto, de dodas brod.

Mest ként fran de dodas dag 4r nog sockerskallarna som heter Alfefiiques.
En Alfefiique 4r en typ av Calavera som dr en avbildning av ett skelett.
Andra typer av Calaveras kan goras i till exempel lera eller glas.

Tron r att pd denna dag kommer de doda tillbaka till méanskliga vérlden
och tar av mat och saker som de inte har 1 efterlivet och traffar sina

anforvanter igen.

Skriven av Siri Lagerberg
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Bildtext: En bild frén ett dia de los muertosfirande 1 Mexico.
Foto: Okénd



